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PRZYSTAWKI

Antipasti

Pétmisek wtoskich wedlin i seréw, oliwki,
chrupigce marynowane szparagi i grzanka
z oliwg

34,00 zt Alergeny: gluten, mleko

ZUPY

Zurek

Aromatyczny zurek, gotowany na staropolskim
zakwasie, serwowany w towarzystwie kietbasy,
boczku, gotowanego jajka i ziemniakow

18,00 zt Alergeny: gluten, jajka, mleko, seler

Barszcz czerwony z uszkami

Intensywny barszcz czerwony gotowany na bazie
bulionu wielowarzywnego podawany z uszkami
wypetnionymi le$Snymi grzybami i kapusta

19,00 zi Alergeny: gluten, mleko, seler
Krem pomidorowy z mozzarellg i bazylig

Puszysty krem z czerwonych pomidoréw
podawany z mozzarellg i bazylig

20,00 zt Alergeny: mleko, seler
Zupa dnia

Zapytaj Obstuge o zupe dnia
19,00 - 23,00 zt

Carpaccio z kaczki

Piers z kaczki sous vide podana w towarzystwie
sosu z owocow lesnych, orzechdw i grzanki z
oliwa

35,00 zt Alergeny: gorczyca, orzechy

SALATKI

Cezar

Soczysty kurczak serwowany na kompozyc;ji
satat, pomidorkéw cherry, sosu Cezar z tartym
parmezanem i chrupigcg grzanka ziotowa

34,00 zt Alergeny: gluten, gorczyca, jajka, mleko

Rukola z kurczakiem

Soczysty grillowany kurczak serwowany z rukolg oraz
miksem satat, skomponowany z sezonowymi
owocami oraz sosem miodowo-musztardowym

i chrupigca grzanka

34,00 zt Alergeny: gluten, gorczyca

Serowa

Smazony kremowy camembert, grillowane
halloumi, pokruszony parmezan wraz

z pomidorkami cherry, prazonymi orzechami
w miodzie, stodka zurawing, kruchg satatg

i sosem winegret

36,00 zt Alergeny: gorczyca gluten, jajka, mleko, orzechy

MAKARONY

Carbonara ze Smietang

Makaron podany z przyrumienionym wedzonym
boczkiem, cebulg, czosnkiem, $mietang i
parmezanem

33,00 zt Alergeny: gluten, mleko

Spaghetti z krewetkami

Soczyste krewetki smazone z aromatycznym
czosnkiem, grillowang cukinig, czarnymi
oliwkami i pomidorkami cherry w sosie
maslano-winnym posypane rukolg i parmezanem

46,00 zt Alergeny: gluten, mleko, skorupiaki

Tagliatelle z sosem grzybowym
Makaron ze smazong poledwiczka wieprzowa,
z grzybami lesnymi i cebulg w sosie
$mietanowym z natkg pietruszki i parmezanem

39,00 zt Alergeny: gluten, mleko

Tagliatelle z grillowanym tososiem
Grillowany tosos w asyscie pomidorkow
koktajlowych, czosnku, szpinaku baby z sosem
maslano-winnym oraz dodatkiem chilli, natki

i parmezanu

39,00 zt Alergeny: chilli, gluten, mleko, ryba
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DANIA GLOWNE

Sznycel

Swiezy kotlet schabowy w chrupigcej panierce,
podawany z grillowanymi pieczarkami,
kremowym puree z ziemniakéw
aromatyzowanych ziotami z coleslawem

37,00 zt Alergeny: gluten, mleko

Kurczak z mozzarellg

Soczysta piers z kurczaka zapieczona mozzarellg
ze szpinakiem lub suszonymi pomidorami z
pesto bazyliowym, kremowym puree z
ziemniakow aromatyzowanych ziotami

z kompozycja satat

42,00 zt Alergeny: mleko, orzechy

Poledwiczka wieprzowa z grzybami
Poledwiczka wieprzowa saute w sosie
$mietanowym z lesnych grzybdw i truflowym
aromatem, serwowana z czarnym ryzem

i coleslawem

49,00 zt Alergeny: mleko

Stek wotowy

Sezonowana wotowina aromatyzowana mastem,
czosnkiem i rozmarynem, podana z grillowanymi
warzywami i frytkami stekowymi

1 06,00 zi Alergeny: mleko

Udko kaczki z jabtkami

Pieczone udko kaczki w asyscie soczystych
jabtek, podawane z blanszowang czerwong
kapusta oraz gnocchi

49,00 zt Alergeny: gluten, jajka, mleko

Smazony ser

Ser smazony w chrupigcej panierce podany
z dodatkiem sosu tatarskiego oraz frytkami
stekowymi

33,00 zt Alergeny: gluten, jajka, mleko

Lasagne

Makaron przektadany aromatycznym sosem
bolognese oraz kremowym beszamelem,
zapieczony serem

38,00 zt Alergeny: gluten, jajka, mleko, seler
Pierogi ruskie

Lepione na miejscu pierogi z domowego twarogu,
wyselekcjonowanych ziemniakow i cebuli

25,00 zt (z patelni + 2 zt)  Alergeny: gluten, mleko
Pierogi z miesem
Lepione na miejscu cienkie ciasto wypetnione

wyjatkowym farszem skomponowanym z trzech
rodzajéw mies i mieszanki zi6t

27,00 zt (z patelni + 2 zt)  Alergeny gluten, mleko

STREET FOOD

Burger z frytkami

Wybierz 100% grillowanej wotowiny lub piers
z kurczaka zapieczong z cheddarem, soczysty
pomidor, chrupigca satata, ogorki kiszone

i czerwona cebula, sos na bazie majonezu

w maslanej butce

39,00 zt Alergeny: gluten, jajka, mleko, soja
Seroburger z frytkami
Smazony ser z6tty podany w maslanej butce

razem z sosem tatarskim, soczystym
pomidorem, chrupigcg satatg i ogérkiem

36,00 zt Alergeny: gluten, gorczyca, jajka, mleko

Quesadilla ze szpinakiem i baktazanem
Zapieczona tortilla, wypetniona soczystym
szpinakiem, grillowanym baktazanem, serem

i suszonymi pomidorami. Podana z aromatyczna
salsg pomidorowa

33,00 zt Alergeny: gluten, mleko

Quesadilla z kurczakiem

Zapieczona tortilla, wypetniona kurczakiem,
grillowanymi pieczarkami z papryka i serem.
Podana z autorskim sosem na bazie majonezu

35,00 zt Alergeny: gluten, mleko
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Fileciki z kurczaka w panierce (2 szt.)
Szef kuchni serwuje to danie z frytkami

23,00 zt Alergeny: gluten, jajka

Pierozki ruskie

5 sztuk recznie robionych pierogéw ruskich

18,00 zi Alergeny: gluten, mleko

NAPOJE CIEPLE

Espresso 70 ml 9,00 zt
Kawa czarna 100 ml 10,00 zi
Cappuccino mate 120 ml 10,00 zi
Cappuccino duze 250 ml 13,00 zi
Latte 250 ml 13,00 zt
Latte macchiato 250 ml 13,00 zi
Mocha 250 ml 13,00 zi
Goraca czekolada 250 ml 16,00 zi
Herbata 250 ml  11,00-16,00 zi
ALKOHOLE

Aperol Spritz 230 ml 27,00 zt
Prosecco / Martini 750 ml 95,00 zt
Wino czerwone 150 ml 19,00 zi
Wino biate 150 ml 18,00 zi
Prosecco z maling 150 ml 21,00 zt

DESERY

Deser dnia

Zapytaj Kelnera o deser dnia

19,00 - 24,00 zt

DODATKI
Sosy

Ketchup, majonez, musztarda, curry, miodowy,

tatarski
4,00 zt

Pieczywo Coleslaw, ryz, ziemniaki Frytki

4,00 zi 8,00 zt 10,00 zt
NAPOJE ZIMNE

Woda mineralna mata 330 ml 8,00 zi
Woda mineralna duza 700 ml 11,00 zt
Coca-Cola / Fanta / Sprite 250 ml 8,00 zt
Soki 200 ml 8,00 zi
Swiezo wyciskany sok 250 ml 18,00 zt
PIWO

Holba duze lane 500 ml 12,00 zi
Holba mate lane 300 ml 10,00 zi
Piwo butelkowe 500 ml 12,00-14,00 zt
Blue Moon (pszeniczne) 330 ml 16,00 zt
Rzemieslnicze 500 ml 17,00 zt
Bezalkoholowe 330 ml 10,00 zt



